
 

КЛАССИФИКАЦИЯ ПРЕДПРИЯТИЙ ПИТАНИЯ 

Кашапова Л. А., Лотфуллина А. И., студентки  5331гр., Поволжская 

ГАФКСиТ 

Научный руководитель – ст.п. Матасова А. К. 

Введение. Современный мир невозможно представить без предприятий 

общественного питания. Каждый второй житель города ежедневно питается в 

разных заведениях. Ведь предприятия массового или общественного питания 

являются неотъемлемой составляющей процесса приема и обслуживания 

туристов и входят отдельным элементом в структуру индустрии туризма. 

     Цель работы. Изучение классификаций  несмотря предприятий питания.  классифи. Общественн. 

     Организация  контингенту и методы исследования. Интернет-опрос  потребности среди 

интернет - пользователей,  потребителям изучение литературных  потребности и интернет – источников. 

Результаты исследования и их обсуждение. Общественно  национальной 

организованное питание  потребности возникло в результате  хорошую развития производительных  также 

сил и углубления  ассортименту общественного разделения  гамбургерная труда, что  индивидуальных выразилось в 

обобществлении  типа труда по производству  получившие готовой пищи  специфике и организации ее 

потребления. 

Нужно  задали отметить, что  одна на сегодняшний день  кафе оказанием услуг  ассортименту 

общественного питания,  реализующее как одним  реализующее из видов предпринимательской  предприятий 

деятельности, занимается  изучение громадное количество  также организаций и 

индивидуальных  одна предпринимателей. При  специфике этом предприятия  углубления общественного 

питания,  предприятии предназначенные для  ассортимента удовлетворения потребности  предприятии в питании и 

проведении  предприятии досуга, различаются  барной между собой  зоне по типам, по размерам,  ресторан а также 

по видам  одна оказываемых услуг. В настоящее время выделяют следующие типы 



предприятий общественного питания: ресторан, бар, кафе, столовая, 

закусочная, предприятие другого типа. национальной 

В городе Казань сосредоточены предприятия общественного питания 

премиум класса, работает порядка более тридцати элитных ресторанов. Цены 

тут в среднем  составляют от 2500 р. до 5000 р. Однако больше развита сеть 

недорогих ресторанов, ужин в которых обходится не дороже 1000–1300 р. К 

заведениям такого класса можно отнести рестораны при отелях и те, которые в 

дневное время организуют бизнес-ланчи со стоимостью обедов не выше 250 р.  

В Казани работает более 1000 заведений общественного  питания: 521 

ресторанов, кафе, бары 335,  39 столовые, суши-бары 79, буфетов, кулинарных 

магазинов,кофеен, закусочных и т.д.  

В течении месяца мы  предприятия провели в соц.сети анонимный интернет-опрос 

среди интернет пользователей и  включая задали актуальный  ассортимента на сегодняшний день 

вопрос:  одна «какие  научной предприятия общественного питания вы чаще всего 

посещяете?»  (Рис. 1)  40% из 100  ответили, что ве учреждения быстрого питания 

лидируют.  В Казани хорошо развита сеть учреждений быстрого питания. В 

любой точке города можно прекрасно не просто перекусить, а полноценно 

пообедать. И результаты нашего опроса показали, что среди большого 

количества ресторанов и кафе для этих целей более всего подходит сеть точек 

быстрого питания как, например, «Татмак». Она обширна и охватывает 

обслуживанием несколько микрорайонов города. Некоторые пиццерии 

работают круглосуточно, так что заведения фирмы «Татмак» не придется долго 

искать, поскольку о них знает любой житель города. 



 

Рис. 1. Опрос  потребности посетителей 

Заключение. Таким образом, сегодня общественное питание 

представляет собой разнообразие форм, типов, особенностей предприятия и   реализующее 

играет все  углубления возрастающую роль  предприятия в жизни современного  выполняемые общества. Мы пришли 

к выводу, что наиболее распространёнными предприятиями общественного 

питания являются сети ресторанов быстрого питания. И мы надеемся, что 

существующее на сегодняшний день учреждения общественного питания будут 

и в дальнейшем развиваться. 
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